
和漢の香り  焼きカレー
¥ 1,800 ( 単品  ¥ 980 )

香草と和漢漂うサラダ  ／  吸いとろろ  ／  奈良漬け
お味噌汁  ／  飛鳥のなめらかプリン

S E T

薬膳とスパイスを利かせたやみつきの焼きカレー。

香りが良い大和当帰をはじめ、シャクヤク、レモングラス、コリアンダー、
クミン、カルダモンなど多数の香辛料に、天然のインシュリンと言われて
いる菊芋や季節の季節の大和野菜に加え、コクのある味わいに仕上げました。
お米は薬用としても処方されている「山梔子」を使用したクチナシライスです。

香り高い「ふふ  奈良」オリジナルカレーをお愉しみください。

奈良  季節野菜の天婦羅丼
¥ 1,800 ( 単品  ¥ 980 )

香草と和漢漂うサラダ  ／  吸いとろろ  ／  奈良漬け
お味噌汁  ／  飛鳥のなめらかプリン

S E T

天婦羅は季節を味わう贅沢な料理。

香り高い大和当帰や和漢の植物、新鮮な地産の大和野菜を取り揃えました。
天出汁につけて天婦羅そのままのお味もお愉しみいただけます。

Nara Seasonal Vegetable Tempura Rice Bowl
¥ 1,800 ( Sing le  Item  ¥ 980 )

An addictive grilled curry with medicinal ingredients and spices.

Including the fragrant Yamato toki, peonies, lemongrass, coriander,also a variety of 
spices such as cumin and cardamom are added to Jerusalem artichoke, which is said to 
be a natural insulin, and seasonal Yamato vegetables to create a abundant �avor. 
Gardenia rice is made with Sanshishi, which is also prescribed for medicinal purposes. 

¥ 1,800 ( Sing le  Item  ¥ 980 )

Herbal Baked Curry

Tempura is a luxurious dish that lets you enjoy the seasons.

Tempura Rice bowl collected fragrant Yamato toki, herbal plants, and fresh 
locally grown Yamato vegetables. You can also use tempura dipping sauce on 
top of tempura to eonjoy di�erent �avor of tempura rice bowl.

▪ Salad with vanilla and japanese herbal （Homemade onion dressing ） 
▪ Grated yam 
▪ Narazuke  (  Vegetable pickles in sake lees )

▪ Miso soup
▪ Asuka smooth pudding

S E T

▪ Salad with vanilla and japanese herbal （Homemade onion dressing ） 
▪ Grated yam 
▪ Narazuke  (  Vegetable pickles in sake lees )

▪ Miso soup
▪ Asuka smooth pudding 

S E T



自家製  煮込みハンバーグ
¥ 1,800

香草と和漢漂うサラダ  ／  吸いとろろ  ／  奈良漬け
お味噌汁  ／  飛鳥のなめらかプリン

S E T

大和豚と大和地鶏を贅沢に使用したハンバーグをデミグラスソースで煮込み
ました。自家製のデミグラスソースはさまざまな香辛料で煮込んで仕上げた
特別な味わいです。

国産牛ロースのカツレツ
¥ 2 ,600

香草と和漢漂うサラダ  ／  吸いとろろ  ／  奈良漬け
お味噌汁  ／  飛鳥のなめらかプリン

S E T

国産牛ロースをカリッと大胆に揚げた大判のカツレツ。

新鮮な大和撫子（奈良産トマト）と、瑞々しいレタスを挟み、肉の旨味と
調和を味わう一皿。大和当帰やシャクヤクを入れてじっくりと煮込んだ
デミグラスソースにオリジナルマスタードがまろやかな味わいを引き出します。

Homemade Stewed Hamburger Steak
¥ 1,800

A hamburger steak made with luxurious Yamato pork and Yamato chicken 
simmered in demi-glace sauce.
Homemade demi-glace sauce is simmered with various spices for a special taste.

Japanese Beef Loin Cutlet

¥ 2 ,600

A large cutlet made from Japanese beef loin that is crispy and boldly deep fried. 
�is is a dish with fresh Yamato Nadeshiko (which is tomatoes from Nara) and juicy 
lettuce to enjoy the harmonious �avor of the meat. Moreover, the original mustard 
brings demi-glace sauce which simmered with Yamato toki and peonies out the 
mellow taste.

▪ Salad with vanilla and japanese herbal （Homemade onion dressing ） 
▪ Grated yam 
▪ Narazuke  (  Vegetable pickles in sake lees )

▪ Miso soup
▪ Asuka smooth pudding

S E T

▪ Salad with vanilla and japanese herbal （Homemade onion dressing ） 
▪ Grated yam 
▪ Narazuke  (  Vegetable pickles in sake lees )

▪ Miso soup
▪ Asuka smooth pudding

S E T



牛フィレ肉と大和野菜の柿の葉陶板焼き
¥ 4,000

香草と和漢漂うサラダ  ／  吸いとろろ  ／  奈良漬け
お味噌汁  ／  飛鳥のなめらかプリン

S E T

贅沢な牛フィレ肉のステーキを大和野菜と共に陶板焼きで仕上げました。
ふふ奈良オリジナルの和漢ソースは、胡麻をベースとして赤ワインやさまざまな
香辛料で仕上げた濃厚ソースです。

お子様プレート
¥ 1,800

コーンスープ  ／  飛鳥のなめらかプリン
ソフトドリンク（りんご o r オレンジ）

S E T

ハンバーグや海老フライなどお子様に人気のお料理を取り揃えたプレート。
一つのプレートの中でさまざまな味わいをお愉しみいただけます。

Kid's Meal
¥ 1,800

▪ Corn Soup
▪ Asuka smooth pudding
▪ Soft Drink（Apple juice or Orange juice）

We o�er a k id ’ s mea l which has popular dish ’ s for children such as hamburg 
steak and fried shrimp.Children ‘s can enjoy various �avors in one meal.

Grilled Beef Fillet and Yamato Vegetables 
with Persimmon Leaf on Ceramic Plate

¥ 4,000

Luxurious beef �llet steak grilled on a ceramic plate with Yamato vegetables.
We also o�er the Fufu Nara's original Japanese herbal sauce, which is based on 
sesame seeds made with red wine and various spices.

S E T

▪ Salad with vanilla and japanese herbal （Homemade onion dressing ） 
▪ Grated yam 
▪ Narazuke  (  Vegetable pickles in sake lees )

▪ Miso soup
▪ Asuka smooth pudding  

S E T



春の滴翠御膳  八角  -  H A K K A K U  -

¥ 3,800

法蓮草胡麻和え  ／ 桜海老と春キャベツの煮浸し
筍佃煮  牛時雨 近江蒟蒻  木の芽  ／  ちりめん山椒
とろ湯葉  美味ジュレ山葵  ／  吸いとろろ
天婦羅  盛り合わせ

小　鉢

お造り 2 種盛り合わせお 造り

ひのひかり米ご　飯

香の物 2 種香の物

五徳お味噌汁汁　物

飛鳥のなめらかプリン甘　味

季節によって掲載の写真と内容が異なる場合がございますので、ご了承くださいませ

春の滴翠御膳  蓮  -  R E N  -

¥ 5,500

法蓮草胡麻和え  ／  桜海老と春キャベツの煮浸し  
筍佃煮  牛時雨  近江蒟蒻  木の芽  ／  帆立フライ 明太子ソース
とろ湯葉 美味ジュレ 山葵 ／ ちりめん山椒 ／  吸いとろろ
ひろうす  隠元  辛子  友地餡  ／  サーモン柚庵焼き
天婦羅  盛り合わせ

小　鉢

ひのひかり米ご　飯

和牛山椒鍋小　鍋
お造り 2 種盛り合わせお 造り

香の物 2 種香の物
五徳お味噌汁汁　物
飛鳥のなめらかプリンと本日のお菓子甘　味

Depending on the season, the photos and menu contents may di�er.

Tekisui's Set Meal -  H A K K A K U  - ¥ 3,800

Small bowl

Assortment of 2 types of sashimi Sashimi

Hinohikari riceRice

2 types of picklesPickles

Gotoku miso soupMiso soup

Dessert Asuka smooth pudding

Tekisui's Set Meal -  R E N  -

Small bowl

Japanese beef stew with Japanese pepperHot pot

Assortment of 2 types of sashimiSashimi

Hinohikari riceRice

2 types of picklesPickles

Gotoku miso soupMiso soup

Dessert Asuka smooth pudding

¥ 5,500

Spinach with sesame sauce / Crepe pepper / 
Bamboo shoots boiled in soy sauce, Braised bee /
Sakura shrimp and Spring cabbage with soup stock / 
Pumped Yuba ( Pumped dried tofu skin) / Grated yam /
Assorted tempura

Spinach with sesame sauce / Fried scallops with spicy cod roe sauce / 
Bamboo shoots boiled in soy sauce, Braised bee / 
Grated yam / Deep-fried tofu mixed with vegetable /
Crepe pepper / Pumped Yuba ( Pumped dried tofu skin) / 

Sakura shrimp and spring cabbage with soup stock / Assorted tempura
Yuanyaki salmon ( Grilled salmon with mirin and soy sauce ) 



季節によって掲載の写真と内容が異なる場合がございますので、ご了承くださいませ

滴翠会席  瑠璃  -  R U R I  -

¥ 10,000

要 ご 予 約

先付、お椀、お造り、八寸、鍋、
食事、留椀、香の物、水菓子

3 日前までにご予約をお願いいたします

滴翠特別会席
¥ 19,800

要 ご 予 約

先付、八寸、お椀、お造り、鍋、焼物、
食事、留椀、香の物、水菓子

3 日前までにご予約をお願いいたします

Tekisui's Set Meal -  R U R I  -

¥ 10,000

Japanese cuisine made with local and seasonal ingredients to create a taste 
unique to Nara.

�ere a re  inc lud ing t he � r s t  d i she s /  soup /  s a sh imi /  hotpot  /  r ic e  /  
hassun ( an assorted dish using the seasonal ingredients ) / miso soup / 
pick les and desser t in the mea l

Depending on the season, the photos and menu contents may di�er.

R e s e r v s t ion
Requ i red

�is menu need to have a reser vat ion 
at lea st 3 days in advance.

Tekisui Special Kaiseki
¥ 19,800

By combining Japanese cuisine with Nara's culture, the chef 
at Tek isu i discovered the unique �avors of this region from 
a new perspective. 
We hope that you will enjoy a time immersed in the history of 
Nara.  

�ere a re  inc lud ing t he � r s t  d i she s  /  soup /  s a sh imi /  
hotpot / rice / hassun (an assorted dish using the seasonal 
ingredients) / miso soup / pickles and dessert in the meal

R e s e r v s t ion
Requ i red

�is menu need to have a reser vat ion 
at lea st 3 days in advance.


